Notre carte sauf les midis des mcrcrcclfs,jcudfs et vendredis

I© ntrées

' Kisotto crémeux aux Fanais Parxcumé a Puile de truffes

i5.00
Blanches, Jaune d’ceuf confit et CoPeaux de Farmesan >
SuPer Crunchg Ro” de Gambas, Avocats)
& , i 7.00
Mangues et chto \/crveme
59/ = (ravlax &Omble Chevalier de Sparsbach en millefeuille, |
.00
(reme de Raifort, FPotimarron et (Gel de (itron 4
Crémc de Buttemut et Cromesquis de Fromage de chevre
14.00

frais au Miel et au Fiment d’EsPe]et’ce

mes

v COUP de Coeur du Chef ‘ F]at \/égétaricn élections

du [ ~erroir

PRIX NETS TOUTES TAXES



Flats Végétaricns

i/2 Portion

L Nouilles de Korjac sautées aux Légumcs, (itron

18.00
Vert et Noix de Fécan

Menu F nfanta 12.00€

(rillade avec [rites et Légumes

kxR *R

2 Boulcs de Glacc

PRIX NETS TOUTES TAXES



Foissons

T ruite Saumonée de SParsbac]ﬁ, Mousseline ala [Teve de

ka, bett t] aitd
Ton a, betteraves e Lal eCoco 26.00

[Filet de Daurade en [Teuilleté, Poireau confit au Nori, Céleri
V a P Al Noir et Jus de FPalourdes

28.00

Supplément garniture 5€

PRIX NETS TOUTES TAXES



e

Viandes

FPaleron de Bocwc (onfit au Finot Noir,
Gratiné au Foivre etala \/ani”c de Mac}agascar

SuPrémc de Fintade aux Chétaignes,
C}‘soux Rouge et Jus réduit au Miel

Bombette de Veau au (itron et a la Ricotta, | Joumous et
Jus (_orsé aux Amandes Gri”ées

Supplément garniture 5€

PRIX NETS TOUTES TAXES

25.00

24.00

28.00



| es Pctits Flats

-

De « FaPi Jeannot »

Salade du Chef

<Sa]ade, Saumon fumé Bémlo, Beignet de Ranclonneur, 19.00
Gambas, Jambon)

: Bibeleskaes, saumon fumé Bc’jmlo et Fommes

19.00
sautées

[ricassée de Rogr\on de Veau ala Moutarde 20.00

Supplément garniture 5€

PRIX NETS TOUTES TAXES

14.00



Seélection de 3 Fromagcs

Tartc Tatin Fommcs Fruncaux flambée a l’Armagnac, Glace \/ani”c
Moelleux aux « C/larbons de Bouxwi//cr» ConFiturc de Vieux gargons

Tt Sorbet Foire

T artelette de Potimarron au Pralin, Sorbet Ananas

Snickers revisité de Jade

Coupc G]acée Chamti”g
(afe Liégeois
Sorbet Arrosé

Dame PBlanche
Irish Coffee

Dcsserts

(» Par‘Fums au choix)

PRIX NETS TOUTES TAXES

11.00

12.00

10.00

10.00

10.00

7.00
7.00
8.00
7.00

8.00



Menu de saison a 46.00€

Senviles soirs en semaine ainsi que le samedi

Créme de Buttemut et
Cromesquis de ]:romage de chevre frais au Miel et au Fiment &’Espe]ette
Qu
Kisotto crémeux aux Fanais ParFumé a l’f‘lui!e de truffes B]anchcs,
Jaunc d’ceuf confit et Copeaux de Farmcsan
Truitc Saumonéc de Sparsbach, Mﬁ{;”:::line ala Févc de Tonka, betteraves
et] aitde (Coco
Qu
Faleron de Paeuf Confit au Finot Noir,
(Gratiné au Foivre etala \/ani”e de Madagascar
5é|ectior%c’—;;romages
Qu
Moelleux aux « (Charbons de Pouxwiller »
"t Confiture de Vieux gargons

SUPPlémeﬂt garniture 5€

PRIX NETS TOUTES TAXES



